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Privatbrauerei W. Ketterer GmbH & Co. KG - JahnstraBe 10 - 75173 Pforzheim

An
unsere verehrte Kundschaft

Pforzheim im Oktober 2020

Phdnomen ,,Gushing”

Sehr geehrte Kundin,
sehr geehrter Kunde,

wir mdchten uns bei lhnen entschuldigen!

Ja... die jiingsten Chargen Gold Export, Edel Pils sowie 1888 naturtriib mit einer Mindesthaltbarkeit bis Ende Mérz
2021 schdumen beim Offnen der Flasche stark iiber. Dieses Phinomen nennt man »Gushing”, hat jedoch nichts mit
zu viel Druck in der Flasche zu tun, sondern wird durch das eingesetzte Braugerstenmalz verursacht. Unser baden-
wiirttembergischer Mélzer hat uns eine einzige Lieferung Malz mit hohem Gushing-Potential geschickt. Wieso das
passieren konnte, wird von dessen Seite derzeit gepriift.

Was bedeutet ,,Gushing”: Gushing bedeutet, dass sich die im Bier natiirlich gebildete Kohlensiure beim Offnen
einer Flasche sehr schnell entbindet (16st) und zum Uberschiumen fiihrt. In keinem Fall ist aber der Geschmack
oder die Bekémmlichkeit des Bieres durch dieses Gushing beeintrachtigt. Das Bier ist rein und ohne Einschrénkung
genieBbar. Ausgeldst wird es — wie schon erwahnt - durch Braugerste. Wir beziehen iibrigens unsere Braugerste
vollstdndig aus Baden-Wiirttemberg und bekennen uns damit zum Prinzip des Regionalen Wirtschaftskreislaufes.

Hinzu kommt, dass deutsches Bier nun mal nach dem deutschen Reinheitsgebot ausschlieRlich aus Naturprodukten
gebraut wird und wir Bierbrauer somit von den Launen der Natur abhingig sind. Wir diirfen natiirlich in
Deutschland auch nicht mit Chemie nachhelfen. Und da das Bier vom Einbrauen bis zur Abfiillung 6-7 Wochen
bendtigt, féllt dem Brauer auch erst dann auf, dass er ein solches Malz eingesetzt hat.

Aber was nutzen lhnen diese ganzen Erklirungen?

Wir kénnen Sie nur um Verstdndnis bitten und lhnen erstmal raten, lhr Bier gut zu kiihlen, und zwar unter 8°C.
Beim Offnen des Kronenkorkens stellen Sie die Flasche sehr vorsichtig auf eine feste, unempfindliche Unterlage
und heben den Kronenkorken langsam ab (wie beim Champagner). Und verwenden Sie natiirlich ein Glas. Sollten
Sie das Bier aber lieber warmer trinken wollen, 6ffnen Sie bitte direkt nach dem Kiihlen die Flasche in
beschriebener Weise und lassen Sie diese dann gedffnet mit ihrem Inhalt warm werden.

Dariiber hinaus méchten wir lhnen natiirlich anbieten, Ihren Kasten zu tauschen. Wir haben die jiingsten
Flaschenabfiillungen aus Lagerbestdnden vorgenommen, die mit Gushing-freiem Malz gebraut wurden. Vielleicht
mildert das Ihren Arger....

Vielen Dank fiir Ihr Verstandnis und lhre Nachsicht.
Mit frischem Gruf}
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